
¡ E L  P R O Y E C T O  G A S T R O
G U Í A  C O M I E N Z A !

Dentro del marco de los programas Erasmus + y del
programa de asociaciones de cooperación en formación
(KA220‐VET), el proyecto se centrará en la creación de
un perfil profesional, los denominados “Gastro-guías”.
El llamado Gastro-guía ayudará a las personas del lugar
a desarrollar sus conocimientos y habilidades para
recibir mejor a los visitantes.

Por otra parte, esta persona promoverá actividades en el
medio rural a través de la educación y el fomento de la
agroalimentación y la gastronomía.
Su tarea principal será la de difundir los productos
agroalimentarios y la gastronomía local, para promover
el turismo experimental.

En otoño nuestra web estará disponible.
Os animamos a visitarla.

G a s t r o  G u í a
PROYECTO 
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GASTRO-GUIDE

http://www.gastro-guide.eu/


LAS PRIMERAS REUNIONES ENTRE
LOS SOCIOS TUVIERON LUGAR EN
REGGIO EMILIA,  ITALIA Y EN
DOBRICH, BULGARIA

Cámara de Comercio, Industria y Servicios de
Teruel, España
FASE, España
Syn Tis Allis SY, Grecia
Karaiskou Farm, Grecia
AKIG, Bulgaria
Viva Femina, Polonia
Istituto Formazione Operatori Aziendali, Italia 
Unione Regionale delle Camere di Commercio
dell'Emilia-Romagna, Italia 
Graiciuno Aukstoji Vadybos Mokykla, Lituania

SOCIOS DEL PROYECTO:

¿EN QUÉ ESTAMOS TRABAJANDO
ACTUALMENTE?

El 15 de abril se llevó a cabo la primera reunión
entre los socios del programa en Reggio Emilia,
Italia; y posteriormente se realizó una segunda
reunión en Dobrich, Bulgaria, donde se dio el
pistoletazo de salida.
Este proyecto desarrollará durante dos años
(2022-2024), un curso internacional, una
acreditación profesional y una red europea de
gastro guías profesionales y polivalentes.

En dicho proyecto participan 9 socios de 6
países del norte y sur de Europa.

Producto 1: Identificación del perfil profesional
y necesidades formativas de Gastro-Guide.
Producto 2: Plataforma web interactiva,
incluyendo información para 50 Gastro-guías,
una comunicación interactiva y un e-learning.
Producto 3: Desarrollo de módulos de
capacitación.
Producto 4: Desarrollo de rutas "Turísticas y
gastronómicas".



¿TE INTERESARÍA 
 SER UN GUÍA
GASTRONÓMICO?

Laura Gimeno

Rodrigo Villarroya 
europa@camarateruel.com

rvillarroya@camarateruel.com
Teléfono: 0034 623 323 773
Cámara de Comercio, Industria y
Servicios de Teruel, España

Si te parece interesante este programa y
encajas en el perfil de "Gastro guía", ponte
en contacto con nosotros.

SOCIOS

¡SÍGUENOS! 

¡INVOLÚCRATE!

Contacto:

https://www.fase.net/
https://www.karaiskosfarm.gr/?l=en
http://www.culinary-arts.bg/bg/
https://www.vivafemina.org.pl/?lang=en
https://www.ucer.camcom.it/
https://www.camarateruel.com/
http://www.twitter.com/gastro_guide22
http://www.facebook.com/gastro_guides22
http://www.gastro-guide.eu/
https://synta-scoop.eu/portal/
https://www.ifoa.it/

