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El proyecto Gastro Guide sigue desarrollándose en
2023.
Los socios europeos siguen trabajando para completar
con éxito todos los entregables necesarios para seguir
ejecutando el proyecto. 

Una vez casi finalizados los campos de investigación y
traducidos a varios idiomas, se han discutido y
completado detalles importantes para poder ofrecer
una formación completa de Gastroguía.

Además, se llevó a cabo una actividad de formación
para futuros profesionales del sector en la ciudad de
Portaria, donde pudieron conocer de primera mano los
productos, los alimentos y las actividades que se llevan a
cabo en la granja Karaioskos y en la zona.
https://www.gastro-guide.eu  

https://www.gastro-guide.eu/
https://www.gastro-guide.eu/


2.ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Cámara de Comercio de Teruel, España

FASE, España

Syn Tis Allis SY, Grecia

Karaiskou Farm, Grecia

CAHA, Bulgaria

Viva Femina, Polonia

Istituto Formazione Operatori Aziendali, Italia

Unione Regionale delle Camere di Commercio

dell'Emilia-Romagna, Italia

Graiciuno Aukstoji Vadybos Mokykla, Lituania
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SOCIOS DEL PROYECTO:

1 .RESULTADOS DEL PROYECTO

Los días 16 y 17 de mayo se celebró en Volos
(Grecia) la cuarta reunión entre los socios del
programa. El socio principal, Karaiskos Farm,
organizó un viaje a sus instalaciones para que
todos los socios pudieran ver dónde se
desarrollaban las principales actividades de la
LTTA en junio. 

La Actividad de Aprendizaje y Enseñanza (LTTA)
consistió en formar a instructores que
posteriormente capacitarán a personas
interesadas en convertirse en gastroguías.

En el desarrollo del segundo resultado del Proyecto
(PR2), se ha trabajado sobre el perfil profesional que
debe tener un Gastro-guía, los conocimientos previos
que deben tener los candidatos y las competencias del
currículum. Véalo aquí.
La formación del Gastro-Guía consta de los siguientes
Módulos:
1.  Fundamentos del turismo y la hostelería
2. Identidad y contexto del turismo gastronómico
3. Emprendimiento e Innovación Sostenible en Agro&
Gastroturismo
4. Habilidades de presentación y comunicación
5. Coaching y Mentoring

https://gastro-guide.eu/community/training-modules/


¿  ESTÁS INTERESADO
EN SER GASTRO
GUÍA?

info@fase.net

FORMACION Y ASESORES EN SELECCIÓN Y
EMPLEO SL (FASE)

s

Si este proyecto te parece interesante y encajas
en el perfil para ser Gastro Guía, ponte en
contacto con nosotros.

SOCIOS

SÍGUENOS! 

PARTICIPA

Contacto:

https://www.fase.net/
https://www.karaiskosfarm.gr/?l=en
http://www.culinary-arts.bg/bg/
https://www.vivafemina.org.pl/?lang=en
https://www.ucer.camcom.it/
https://www.camarateruel.com/
http://www.twitter.com/gastro_guide22
http://www.facebook.com/gastro_guides22
http://www.gastro-guide.eu/
https://synta-scoop.eu/portal/
https://www.ifoa.it/

