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Το έργο Gastro Guide συνεχίζει να εξελίσσεται το 2023.
Οι Ευρωπαίοι εταίροι συνεχίζουν να εργάζονται για την
επιτυχή ολοκλήρωση όλων των ενοτήτων εργασίας που είναι
απαραίτητες για την περαιτέρω υλοποίηση του έργου. 

Τώρα που οι ερευνητικές Ενότητες Εργασίας έχουν σχεδόν
ολοκληρωθεί και μεταφραστεί σε διάφορες γλώσσες,
σημαντικές λεπτομέρειες έχουν συζητηθεί και
οριστικοποιηθεί, για να είναι δυνατή η δημιουργία μιας
ολοκληρωμένης Gastro Guide εκπαίδευσης.

Επιπλέον, πραγματοποιήθηκε μια εκπαιδευτική
δραστηριότητα μάθησης, διδασκαλίας και κατάρτισης για
μελλοντικούς επαγγελματίες του τομέα στην Πορταριά, όπου
είχαν τη δυνατότητα να ενημερωθούν από πρώτο χέρι για τα
προϊόντα, τα τρόφιμα και τις δραστηριότητες της Φάρμας
Καραΐσκος. 

https://www.gastro-guide.eu  

https://www.gastro-guide.eu/
https://www.gastro-guide.eu/
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ΕΤΑΙΡΟΙ ΤΟΥ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΟΣ:

ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ  1 .

Στις 16 και 17 Μαΐου πραγματοποιήθηκε η τέταρτη
συνάντηση μεταξύ των εταίρων του προγράμματος
στο Βόλο. Η Φάρμα Καραΐσκος, ως εταίρος, 
 διοργάνωσε μια εκδρομή στις εγκαταστάσεις της,
προκειμένου όλοι οι εταίροι να δουν πού θα λάμβανε
χώρα η βασική εκπαιδευτική δραστηριότητα τον
Ιούνιο. 

Στην εκπαιδευτική δραστηριότητα,
πραγματοποιήθηκε η εκπαίδευση των πρώτων
εκπαιδευτών, οι οποίοι στη συνέχεια θα καταρτίσουν
άτομα που ενδιαφέρονται να γίνουν Gastro Guides. 

Κατά την ανάπτυξη της δεύτερης Ενότητας Εργασίας, έγιναν
οι απαραίτητες εργασίες σχετικά με το επαγγελματικό
προφίλ που πρέπει να έχει ένας υποψήφιος Gastro Guide,
ώστε να αποφασιστούν οι προαπαιτούμενες γνώσεις που
πρέπει να έχουν οι υποψήφιοι εκπαιδευόμενοι και οι
δεξιότητες του προγράμματος σπουδών.  

Ο εκπαιδευτικός οδηγός Gastro-Guide περιλαμβάνει τις
ακόλουθες ενότητες:

1.  Βασικές αρχές του τουρισμού και της φιλοξενίας
2. Ταυτότητα και πλαίσιο του γαστρονομικού τουρισμού
3. Επιχειρηματικότητα και βιώσιμη καινοτομία στον
αγροτικό και γαστρονομικό τουρισμό
4. Δεξιότητες παρουσίασης και επικοινωνίας
5. Προπονητική και καθοδήγηση
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Αν βρίσκεις αυτό το έργο ενδιαφέρον και ταιριάζεις
στο προφίλ του Gastro Guide, επικοινώνησε μαζί μας.

ΕΤΑΙΡΟΙ

ΑΚΟΛΟΥΘΗΣΕ ΜΑΣ 

ΠΑΡΕ ΜΕΡΟΣ

Στοιχεία επικοινωνίας:

https://www.fase.net/
https://www.karaiskosfarm.gr/?l=en
http://www.culinary-arts.bg/bg/
https://www.vivafemina.org.pl/?lang=en
https://www.ucer.camcom.it/
https://www.camarateruel.com/
http://www.twitter.com/gastro_guide22
http://www.facebook.com/gastro_guides22
http://www.gastro-guide.eu/
https://synta-scoop.eu/portal/
https://www.ifoa.it/

