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Projekt Gastro Guide  kontynuuje działania w roku
2023.
Europejscy partnerzy nadal pracują nad pomyślnym
ukończeniem wszystkich elementów niezbędnych do
dalszej realizacji projektu. 

Teraz, gdy raporty badawcze zostały prawie ukończone i
przetłumaczone na języki narodowe partnerów,
omówiono i uzupełniono ważne szczegóły, aby móc
zaoferować kompletne szkolenie Gastro Guide.

Ponadto w mieście Portaria przeprowadzono szkolenie
dla przyszłych profesjonalistów z branży, podczas
którego mogli oni zapoznać się z produktami, żywnością
i działaniami prowadzonymi w gospodarstwie Karaioskos
. 

https://www gastro guide eu

https://www.gastro-guide.eu/
https://www.gastro-guide.eu/


2.SZKOLENIE

Chamber of Commerce of Teruel, Hiszpania

FASE, Hiszpania

Syn Tis Allis SY, Grecja

Karaiskou Farm, Grecja 

CAHA, Bułgaria

Viva Femina, Polska

Istituto Formazione Operatori Aziendali,

Włochy 

Unione Regionale delle Camere di Commercio

dell'Emilia-Romagna, Włochy 

Graiciuno Aukstoji Vadybos Mokykla, Litwa
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PARTNERZY PROJEKTU:

1 .REZULTATY PROJEKTU

W dniach 16 i 17 maja w Volos w Grecji odbyło się
czwarte spotkanie partnerów projektu. Główny
partner, Karaiskos Farm, zorganizował wycieczkę
do swojej siedziby, aby wszyscy partnerzy mogli
zobaczyć, gdzie odbędą główne działania LTTA w
czerwcu. 

Działania szkoleniowe i edukacyjne (LTTA)
polegają na szkoleniu instruktorów, którzy
następnie będą szkolić osoby zainteresowane
zostaniem przewodnikiem gastro.

Podczas opracowywania drugiego Rezultatu Projektu
(PR2), podjęto prace nad profilem zawodowym Gastro-
przewodnik, aby zdecydować o wiedzy wstępnej, którą
powinni posiadać kandydaci na uczniów i
kompetencjach programu nauczania.. View it here.
Szkolenie na Gastro Przewodnika składa się z
następujących Modułów:
1.  Podstawy Turystyki i Hotelarstwa
2. Tożsamość i kontekst turystyki kulinarnej
3. Przedsiębiorczość i zrównoważone innowacje w
agroturystyce i gastronomii
4. Umiejętności Prezentacji i Komunikacji
5. Coaching i Mentoring

https://gastro-guide.eu/community/resources/
https://gastro-guide.eu/community/resources/


CZY JESTEŚ
ZAINTERESOWANY/A
ZOSTANIEM GASTRO
PRZOWODNIKIEM?

Magda Malinowska
   vivafeminafoundation@gmail.com
   VIVA FEMINA, POLSKA

Jeśli uważasz, że ten projekt jest interesujący i
pasujesz do profilu przewodnika Gastro,
skontaktuj się z nami.

PARTNERZY

ŚLEDŹ NAS  

ZAANGAŻUJ SIĘ

Kontakt:

https://www.fase.net/
https://www.karaiskosfarm.gr/?l=en
http://www.culinary-arts.bg/bg/
https://www.vivafemina.org.pl/?lang=en
https://www.ucer.camcom.it/
https://www.camarateruel.com/
http://www.twitter.com/gastro_guide22
http://www.facebook.com/gastro_guides22
http://www.gastro-guide.eu/
https://synta-scoop.eu/portal/
https://www.ifoa.it/

