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Il progetto Gastro Guide si concluderà nei prossimi
giorni e in quest'ultimo numero vogliamo mostrare i
diversi eventi che si sono svolti nei paesi partner del
progetto, oltre al PR4.

Il PR4 è stato completato con le gastroguide. Sono stati
realizzati percorsi Gastroguide, costituiti da un ricettario
con prodotti locali, le loro storie di gastroguide ed i
consigli per le future gastroguide. Inoltre, ognuno ha
registrato un video in cui spiega la propria esperienza e
l'importanza di utilizzare prodotti locali.

Vi invitiamo a guardarlo sul nostro sito
https://www.gastro-guide.eu  

https://www.gastro-guide.eu/
https://www.gastro-guide.eu/


1 .  CIOBISKIS -  L ITUANIA

L’evento moltiplicatore in Lituania (Čiobiškis)
si è tenuto il 23/11/2023. Qui il progetto
GASTRO-GUIDE ha raggiunto i suoi obiettivi
e ha davvero trionfato. Durante
l’appuntamento, i partecipanti hanno
esplorato il profondo impatto del turismo
gastronomico sullo sviluppo rurale. I tesori
locali hanno abbellito la tavola, creando una
festa per i sensi, mentre sono state create
connessioni significative per future
collaborazioni.

3.  SARAGOZZA -  SPAGNA

Il 20 novembre 2023, FASE ha organizzato il
Multiplier Event a Saragozza con circa 40
partecipanti. La conferenza è stata un successo
poiché la presentazione del progetto Gastro-
Guide e i suoi risultati hanno avuto un impatto sul
pubblico e tutti hanno concordato sull'importanza
del nuovo profilo professionale e delle persone
coinvolte nella formazione per diventare Gastro-
Guide.

Il 4 novembre 2023, "Karaiskos Farm" e "Koinsep
Syn tis Allis" hanno coordinato l'evento
moltiplicatore a Volos/Portaria, che ha attirato
oltre 55 partecipanti. La Conferenza si è rivelata
un successo strepitoso, come testimonia la
presenza di un Ministro, di numerosi funzionari
della Regione e di numerosi imprenditori che
hanno assistito alla presentazione del progetto
Gastro-Guide. Tutti hanno posto domande e si
sono impegnati in discussioni riguardanti il ​​nuovo
Profilo Professionale e le opportunità e i benefici
che offre per il turismo rurale.

2. VOLOS - GRECIA



L'evento moltiplicatore in Bulgaria è stato organizzato dalla Culinary Arts and Hospitality

Association (CAHA) il 24 novembre 2023 a Dobrich. Il team ha presentato i risultati del

progetto, che hanno suscitato grande interesse tra i 40 rappresentanti dei gruppi target

del progetto presenti. Sono tutti rimasti colpiti dai materiali formativi sviluppati e hanno

apprezzato molto la piattaforma REA, che offre la flessibilità di apprendere sempre e

ovunque. All'evento hanno partecipato anche 5 delle 8 gastroguide qualificate in Bulgaria

che hanno presentato i loro percorsi gastronomici sviluppati appositamente per il progetto,

insieme alle ricette da loro raccolte e descritte nel catalogo GG.

4. DOBRICH - BULGARIA

Così i partecipanti sono

stati introdotti ad alcuni

dei tesori culinari nascosti

della Bulgaria, presentati

nei video dei GG, e sono

stati invitati a visitare i

villaggi e le regioni per

assaggiare i piatti

autentici e l'atmosfera

locale.

V iva Femina ha organizzato due event i
mol t ip l icator i  a  Rzeszów,  uno i l  20. 12 e
i l  secondo i l  28. 12.  Ent rambi  g l i  event i
hanno r iun i to  38 partec ipant i  de l
set tore  a lbergh iero  e  de l la  gast ronomia
interessat i  a i  mater ia l i  d idatt ic i  e  a l lo
scambio d i  esper ienze.  Magdalena
Mal inowska ha presentato i  r i su l tat i  de l
progetto ,  i  mater ia l i  d i  formazione
onl ine e  i  v ideo de l le  Gast ro  Guide in
Po lon ia .

5. RZESZÓW - POLONIA



7.  BOLOGNA -  ITALIA

L'evento Multiplier in Italia, organizzato da

Unioncamere Emilia-Romagna e I.F.O.A il 24

novembre a Bologna presso la sede di

Unioncamere Emilia-Romagna, è stato l'occasione

per condividere i risultati del Progetto Gastro

Guide. I partecipanti hanno fornito suggerimenti,

feedback e integrazioni alle attività del progetto.

L'evento ha inoltre facilitato il dibattito su

enogastronomia, turismo e ospitalità nella Regione

Emilia-Romagna. La sede è stata organizzata

come un'aula scolastica, consentendo ai

partecipanti di visualizzare la presentazione del

progetto su grandi schermi.

Questa configurazione ha indubbiamente facilitato il dialogo tra i partecipanti. La nuova figura pilota

"Gastro Guide" ha ricevuto grandi elogi da tutti i partecipanti in rappresentanza di varie categorie

essenziali al progetto. Tra questi figurano associazioni professionali del settore del turismo e dell'ospitalità,

associazioni/scuole culinarie regionali, insegnanti, tutor, coach, istituti di formazione regionali,

imprenditori, datori di lavoro in imprese di turismo gastronomico, nonché giovani e disoccupati interessati

a diventare guide gastronomiche, e aziende organizzatrici di eventi enogastronomici.

Il Final Multiplier Event si è tenuto il 29
novembre 2023 a Teruel, in Spagna, in
occasione della consegna dei certificati
come Gastroguide. All'evento hanno
partecipato due riferimenti della
gastronomia di questa regione, Maria José
Medas, chef del ristorante "El Batán",
pluristellato Michelin, e Luis Berzosa,
direttore della Scuola di Management
Alberghiero di Teruel. Inoltre, siamo stati
accompagnati da più di 50 persone
interessate al progetto Gastro Guide e a
formarsi in questo ambito in futuro.

6.  TERUEL -  SPAGNA



Rossella Pinetti
   pinetti@ifoa.it

Paola Righi
   righi@ifoa.it

  IFOA, Italy

PARTNER

SEGUICI 

METTERSI IN GIOCO

Dettagli del contatto:

Se trovi interessante questo progetto e rientri nel
profilo della guida Gastro, contattaci.

SEI INTERESSATO A
DIVENTARE UNA GUIDA
GASTRONOMICA?

https://www.fase.net/
https://www.karaiskosfarm.gr/?l=en
http://www.culinary-arts.bg/bg/
https://www.vivafemina.org.pl/?lang=en
https://www.ucer.camcom.it/
https://www.camarateruel.com/
http://www.gastro-guide.eu/
https://synta-scoop.eu/portal/
https://www.ifoa.it/

